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Specialiteit
Spécialité

art. 3592

KipKaDéetje
Poulet au fromage KaDé
10  x  ± 180 g      THT/DLC: 9 dagen/jours

20 min.  160°C 20 min.

Traiteur producten
Produits traiteur

Vogelnestje met tomatensaus
Nid d' oiseau
1,75 kg      THT/DLC: 21 dagen/jours

6 min. 750W

art. 3593 

Bereid kalkoenstoofvlees met mosterd
Carbonade de dinde avec moutarde
2,5 kg      THT/DLC: 42 dagen/jours

6 min. 750W

art. 2927

Dagverse producten
Produits frais

Gepaneerde producten
Produits panés

Mini kipboomstam
Bûche de poulet farcie
16  x  ± 30 g      THT/DLC: 21 dagen/jours

art. 3590 

Kidsburger Ducky
Burger de Poulet Ducky
12  x  ± 100 g      THT/DLC: 21 dagen/jours

art. 3591 

6 min.

Kalkoenschnitzel natuur
Schnitzel de dinde nature
10  x  ± 130 g      THT/DLC: 21 dagen/jours

art. 3594 

Kalkoenschnitzel kaas
Schnitzel de dinde au fromage
10  x  ± 130 g      THT/DLC: 21 dagen/jours

art. 3595 

3 min. 180°C 10 min.  210°C 6 min.

3 min. 180°C 10 min.  210°C 6 min.

3 min. 180°C 10 min.  210°C 6 min.

Gegaard product
Produit précuit

art. 3596 

Jagersbroodje met Meli honing 
en Tierenteyn Mosterd
Pain de volaille au miel Meli et 
moutarde de Tierenteyn
10  x  ± 150 g      THT/DLC: 21 dagen/jours

10 min.  180°C 6 min.
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