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Fondueballetjes tri-color, 
natuur, ardeens en kaas
Boulettes de fondue tri-color 
nature, à l'ardennaise et fromage
54 * 15 g      THT/DLC: 9 dagen/jours

art. 3575

2 min.

Gebakken apero Breugel
Apéro Breugel
2 kg      THT/DLC: 21 dagen/jours

art. 604 NEW art. 3590 

Mini kipboomstam
Mini bûche farcie de poulet
16 x +/- 30 g      THT/DLC: 21 dagen/jours

10 min.15 min. 180°C 4 min. 750W

NEW art. 3574 

Gourmetburgers tri-color, 
natuur, ardeens en kaas
Burgers de gourmet tri-color 
nature, à l'ardennaise et fromage
45 x +/- 25 g      THT/DLC: 9 dagen/jours

3 min.

Gegaarde kalkoenroulade �ne
champagne, pistache en kastanje
Roulade de dinde farcie précuite
cognac, pistache, marron
+/-0,8 -1 kg      THT/DLC: 21 dagen/jours

art. 3597

20 min. 160°C Gesneden / Coupé

Kalkoenroulade �ne champagne, 
pistache en kastanje
Roulade de dinde cognac, pistache, 
marron
+/-1,2 kg      THT/DLC: 9 dagen/jours

art. 3598

80 min.  150°C

Opgevulde roulades - Roulades farcies

Kalkoen �let exotisch
Filet de dinde exotique
ca. 800 g      THT/DLC: 11 dagen/jours

art. 2006

45 min. 180°C

Roulade

NEW NEW

+/-1,2 kg

Bereidingswijze is 
louter indicatief. 
Gevogelteproducten 
altijd goed door-
garen.

Méthode de préparation 
est indicative. Les produits 
de volaille doivent être 
toujours bien cuits.

Opgevulde kwartel 
met porto champignons
Caille farcie porto champignons

art. 3587 : 2 st. / art. 3581 : 4 st.
THT/DLC: 9 dagen/jours

Opgevulde kalkoen porto 
champignons in ovenschaal
Dinde farcie porto champignons 
dans un plat à four
art. 1984: ca. 3,5 kg /  art. 1986: ca. 4,5 kg
art. 1988: ca. 6 kg   THT/DLC: 9 dagen/jours

Opgevuld haantje 
appel, pistache en porto
Coquelet farci pomme, pistache et porto
600 g      THT/DLC: 9 dagen/jours

art. 1940 NEW art. 3599 

Opgevulde parelhoen 
mango, vijgen
Pintade farcie mangue, �gue
+/- 1 kg      THT/DLC: 9 dagen/jours

75 min. 170°C55 min. 180°C

Opgevulde producten - Produits farcies

35 min. 170°C 45 min./kg 170°C

art. 2006


